
〔 「実質500円得するコース」 概要 〕
実施条件 : オンライン飲食予約サイトで、1組2名5,500円(税込)「実質500円得するメニュー」を予約し、

当日2人で飲食
予約サイト : 食べログ、ぐるなび
提供時間 : くれおーる道頓堀店 15時~23時

0℃熟成ステーキ本店 17時~22時30分
実施店舗 : くれおーる道頓堀店、0℃熟成ステーキ本店 2店舗
実施期間 : 2020年10月1日(木)(各サイト順次)～10月31日(木)(大阪府・市の予算が無くなり次第終了)

大阪を中心にたこ焼き店、お好み焼き店を展開する株式会社くれおーる(本社:大阪市中央区、代表取締役社⾧:加
西幸裕)は、2020年10月1日(木)以降順次(※各オンライン予約サイトの準備が整い次第)、たこ焼き店「くれおーる道頓
堀店」(大阪市中央区道頓堀1-6-4)、ステーキ店「0℃熟成ステーキ本店」(大阪市中央区千日前1-8-18)で、大阪府
「『少人数利用』飲食店応援キャンペーン」と政府の「Go To Eatキャンペーン」を併用したディナー専用「実質500円得
するコース」(2人前、税込5,500円)をオンライン飲食予約サイトで予約を開始いたします。

報道関係者各位

株式会社くれおーる

大阪飲食店支援で道頓堀エリアは「倍返し」 の1組4,000円+「Go To Eat」併用!
道頓堀のたこ焼き店とステーキ店が「実質500円得するコース」を発売

～飲食店支援の「施し」に、街の賑わいを取り戻して「恩返し」します～

～ 取材についてのお問合せ先 ～
株式会社くれおーる広報事務局（担当者＝岡本） 電話＝06-4708-3766 メール＝pr@raple.co.jp

Go To Eat/道頓堀/たこ焼き
2020年9月29日

Press Release

■ メニュー内容 ※1人前分

是非、貴社媒体での掲載のご検討をお願い申し上げます。ご不明な点がございましたらお気軽にお尋ねくださいませ。

■大阪「飲食店応援キャンペーン」と政府「Go To Eat」の併用で、2人前5,500円コースで500円得をする
9月18日(金)に開始した、大阪府の「『少人数利用』飲食店応援キャンペーン」では、オンライン飲食予約サイト経由で、
①15時以降②4名以下③総額税込5,500円以上のメニューを予約し、④当日4人以下で飲食するという条件を満たせ
ば、予約1件につき2,000円分のポイントが還元されます。大阪府が8月、休業や営業時間短縮を要請した、大阪・ミナミ
の一部エリアは、さらに2,000円分を上乗せする「倍返し」の特典を受けられます。さらに10月1日(木)から開始する、1
人につき、ランチ500円、ディナー1,000円分のポイントを還元する、政府の飲食店支援策「Go To Eatキャンペーン」の併
用が可能です。当社が運営する「くれおーる道頓堀店」「0℃熟成ステーキ本店」は、営業時間短縮要請を受けたエリアにあ
り、両キャンペーンを最大限にご利用いただけます。大阪府4,000円と政府2,000円(1,000円×2人)が還元される、
2人前、5,500円のディナー専用「実質500円得するメニュー」の予約を、オンライン飲食予約サイトで開始いたします。
当店といたしましては、公的な飲食店支援の「施し」に対して、道頓堀を中心に大阪・ミナミエリアを盛り上げて「恩返し」でき
ればと思います。

「くれおーる道頓堀店」の「実質500円得するコース」(2人前)

0℃熟成ステーキ本店
ステーキ 180グラム（チャックアイロール）
ハンバーグ 120グラム
サラダ、スープ
ライス
お好きなドリンク1杯

くれおーる道頓堀店
たこ焼き6個（お好きな3種類×2個）
ミックスお好み焼き ハーフ
ミックス焼きそば ハーフ（ソースor塩）
串揚げ3本（鳥、海老、玉ねぎ）
お好きなドリンク 1杯

「0℃熟成ステーキ本店」の「実質500円得するコース」(1人前)



～ 取材についてのお問合せ先 ～
株式会社くれおーる広報事務局（担当者＝岡本） 電話＝06-4708-3766 メール＝pr@raple.co.jp

是非、貴社媒体での掲載のご検討をお願い申し上げます。ご不明な点がございましたらお気軽にお尋ねくださいませ。

〔 店舗概要 〕

くれおーる道頓堀店
生地は7種類の粉をブレンドし、「外はカリッ、中はトロッ」の状態で提供する「たこ
焼き」をはじめ、「お好み焼き」「焼きそば」「ねぎ焼き」「串揚げ」など、大阪の名物
料理をご用意しています。

住 所 : 大阪市中央区道頓堀1-6-4
電話番号: 06-6212-9195
席 数 : 120席
営業時間: 11時～23時
定休日 : 無休

0℃熟成ステーキ本店
平均温度0度、湿度99%の空間を作り出せる冷却装置の中で240時間以上、
牛肉全体(表面から中心部)の温度を0℃まで冷却し、熟成管理を行うことで、
牛肉を劣化させることなく、牛肉の持つ旨味を増やすことを可能としています。
使用する野菜も牛肉と同様に、平均温度0度、湿度99%の空間で保管します。

住 所 : 大阪市中央区千日前1-8-18
電話番号: 06-6211-2236
席 数 : 40席
営業時間: ランチ 11時30分～15時(土日祝のみ)

ディナー 17時～22時30分
定休日 : 無休

両店舗の新型コロナウイルス感染症対策
・大阪コロナ追跡システム登録
・スタッフのマスク着用と健康管理
・お客様の入店時の検温とアルコール消毒
・テーブルや席の間隔をあける
・店内のこまめな換気

〔 会社概要 〕

社 名 : 株式会社くれおーる
本 社 : 大阪市中央区千日前1丁目8番18号
代 表 : 加西 幸裕
事業内容 : たこ焼き店 お好み焼き店 串かつ店 居酒屋

ホテル・デパートでのイベント出店
ウェブサイト : https://creo-ru.com/


