
   

 

 

 
 

 オタフクソース株式会社（本社：広島市西区）は、2016 年 3 月 1 日（火）に、関西エリア（※）の量

販店様で限定販売の新商品「関西限定焼そばソース」を発売します。 

 同商品の開発において、粉もの人気の高い関西エリアで親しまれる焼そばの味を実現するため、

関西のお客様 1000 名に試食・投票いただき、味とパッケージのデザインを決定しました。焼そば

をはじめ、多くのメニューでご当地の味があり、地域ごとに好まれる味の傾向もさまざまです。今後

も地域特性などを踏まえた商品開発や提案を行ってまいります。 

（※）兵庫県、大阪府、京都府、滋賀県、奈良県、和歌山県のみの限定販売 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

 開催日時：2016年 3月 1日（火）18:00～19:30 ※受付 17:30 より 

 開催場所：ボガーツカフェ（ウォーターフロント堂島） 

大阪市福島区福島 1-1-12 堂島リバーフォーラム 1F 

 参 加 者：投票者（一般の方、流通関係者）、日本コナモン協会会長 熊谷真菜さん 

FM802の DJ 大抜卓人さん（司会）、弊社代表取締役社長 佐々木直義  

 

2016年 2月 19日 
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【お問合せ】オタフクホールディングス株式会社 広報室 田淵・柴田 

〒733-8670 広島県広島市西区商工センター7丁目 4-27  TEL082-277-7112 FAX082-277-7144 

関西のお客様 1000名の投票で決定した“関西限定の味” 

 

※当日取材にお越しいただける際は、2 月 26日（金）までに、 

    オタフクホールディングス（株）広報室（TEL 082-277-7112）へご一報くださいますようお願いいたします。 

3月 1日 18:00～19:30   投票に協力いただいたお客様・メディア様向け発売記念イベント開催 

 

■商品名 「関西限定焼そばソース」 内容量：200g／希望小売価格：195円（税抜） 

  2015年 11月～12月に、関西在住の 1000名のお客様を対象に実施した投票企

画「関西の味を決めてくだ祭（さい）！」で、一番得票数の多かった味とパッケー

ジのデザインを採用しました。この企画は、当社社員が関西の焼そばを食べ歩

いて開発した 3 種類の味「かつおなどの旨みをきかせた味」「トマトの甘みをきか

せた味」「スパイスをきかせた味」の焼そばソースを、投票者が試食。（投票者

は、web 応募や大阪で開催したイベントに参加した一般の方、流通関係者）。“こ

れぞ関西の味！”と思われる味と、味にあうデザインに投票いただきました。そし

て選ばれたのは「かつおなどの旨みをきかせた味」。関西で食べられることが多

い太麺にもよくあう、濃厚で甘口のソースです。 

  

2016年 3月 1日 

新発売 

昨年 11月 28・29日 

に大阪市内で実施 

した投票イベント⇒ 

■投票に協力いただいたお客様・メディア様向け  発売記念イベントのご案内 

「関西限定焼そばソース」発売日に合わせ、下記内容の発売記念イベントを実施します。当日は、同商

品を使用した焼そばを鉄板で実演調理し、焼き立てをご試食いただきます。また、日本コナモン協会

会長の熊谷真菜さんと司会の大抜卓人さんによるコナモントークも実施します。ぜひお越しください。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

月に 1度は「焼そば」を食べる人が、全国で約 80％！ 

 

▽「焼そば」は全国区…焼そばについてのアンケート調査（※）によると、日本のどの地域でも、
約 80％の人が月に 1回以上焼そばを食べていることがわかりました。 

▽簡単・手軽・安価が決め手…同アンケートで、「焼そば」を選ぶ決め手についての回答は、「簡
単・手軽」が理由として一番多く、次いで値段の手頃さ、味は選ばれる理由の 3番目でした。 

 

 

おいしさにもこだわって“ワンランクアップ”した焼そばを！ そこで 

当社では、“おいしさ”にもこだわった焼そばを楽しんでいただくた

めの焼そばソースの開発に取り組んでいます。今回発売する「関西

限定焼そばソース」開発にあたり、まず関西の焼そばの特性を知る

ために関西で食べ歩きを決行。ほとんどの店で太麺が使われ、甘く

て濃い味付けが多いことがわかりました。そこで、太麺にもあう、お

店のような本格的な味を目指した 3 種類の焼そばソースを開発し、

関西在住の 1000名のお客様による投票で味を決定しました。 

 

関西の焼そばを食べ歩いて・・・ 

麺は太麺、甘くて濃いソースでの味付けが多く、定番の具材は

厚めに切った豚バラ、キャベツ。青のりや紅しょうが、イカ、

卵なども使われていました。甘くて濃い味のためか、焼そばと

ご飯を一緒に食べる人もいるそう。 

（※）【調査概要】調査方法：ウェブアンケート調査／調査対象：全国に住む 20歳以上の男女 合計 4,160人／ 

調査期間：2014年 11月 11日（火） 

 日本人は焼そば

大好き？！ 
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