
株式会社イデア（住所：大阪市淀川区宮原5-3-52 イデア新大阪 代表取締役：淀井 三智）が、”素材第一主義”に
こだわるハワイ屈指の本格派イタリアンレストラン「arancino （アランチーノ）」を、2018年11月1日(木)、
大阪・豊中市に日本第一号店を出店する運びとなりました。

＜< 取材に関するお問い合わせ ＞＞
アランチーノ OSAKA 広報事務局 担当：齊藤・八尾 TEL：06-4708-5212／E-mail：pr@raple.co.jp 

＜＜ 予約に関するお問い合わせ ＞＞
TEL：06-6845-0550（10/25より開通）※10/31までの受付は14時～18時まで

WEB：https://www.arancino.com/jp/yoyaku

報道関係者各位
プレスリリース オープン情報

2018年10月19日
株式会社イデア

是非、貴社媒体でお取扱い頂きますようお願い申し上げます。
ご不明点などございましたら、お気軽にお問い合わせくださいませ。

■ハワイ屈指の本格派イタリアンレストラン「アランチーノ」が大阪・豊中市に日本初上陸！
最高級ホテルとして有名な「マリオット・ホテル」や「ザ・カハラ・ホテル」内にも店を構える「アランチーノ」
はローカル人気投票で常に上位にランクインし、ハワイ好きな著名人も多数御用達の名店。イタリアから取り寄せ
た高級食材や、地産の新鮮なオーガニック野菜をふんだんに使用した料理の数々で、2018年にはホノルルマガジン
主催、オアフ島のベスト・レストランを選出する「ハレ・アイナ賞2018」で金賞を受賞しました。

日本第一号店となる「アランチーノ OSAKA」は、現地エグゼクティブシェフ・濱本大輔の指導の下、そのままの
味・伝統を受け継ぎ、上質な食材が活きる王道イタリアンで皆様をおもてなしいたします。

ハワイ屈指の本格派イタリアンレストラン

「arancino （アランチーノ）」日本初出店
～2018年11月1日(木)大阪・豊中市にグランドオープン～

◎メディア試食会のお知らせ◎
日時：10月29日(月)12時～14時 場所：大阪府豊中市向丘1-7-5

■「アランチーノ OSAKA」メディア試食会のお知らせ
日時：10月29日(月)12時～14時（受付開始：11時30分）
場所：「アランチーノ OSAKA」(住所：大阪府豊中市向丘1-7-5）
内容：(1)エグゼクティブシェフ・濱本大輔よりご挨拶 (2)店内・外観・料理撮影

(3)試食（生ホタテのカルパッチオ/たっぷり北海道産生ウニとクリームソースのスパゲティ/24ヶ月熟成パルミジャーノレッジャーノのリゾット

肉屋の主人おすすめ骨付きリブロース豪快トマホークステーキ/生ハムとルッコラのピッツァ/ティラミス）※小ポーションでご提供



■「アランチーノ OSAKA」店舗詳細

店名 ：アランチーノ OSAKA
住所 ：大阪府豊中市向丘1-7-5
アクセス：大阪モノレール線少路駅より徒歩15分
電話番号：06-6845-0550
営業時間：
・ランチタイム 11:00～14:30 (ラストオーダー/14:00)
・ディナータイム 17:00～22:00 (ラストオーダー/21:30）
定休日 ：無し
店舗面積：473.2㎡（地下1階＝218.４㎡/1階＝127.4㎡/2階＝127.4㎡）
席数 ：138席（地下1階＝34席/1階＝36席/2階＝42席/テラス席＝26席）
駐車場 ：有り
HP ：http://arancino-japan.com/

＜< 取材に関するお問い合わせ ＞＞
アランチーノ OSAKA 広報事務局 担当：齊藤・八尾 TEL：06-4708-5212／E-mail：pr@raple.co.jp 

＜＜ 予約に関するお問い合わせ ＞＞
TEL：06-6845-0550（10/25より開通）※10/31までの受付は14時～18時まで

WEB：https://www.arancino.com/jp/yoyaku

■各店で活躍していたスペシャリストが集結する！「アランチーノ OSAKA」

日本初出店の「アランチーノ OSAKA」は、各店で活躍していたスペシャリストが
集結します。カハラ店で数々のドルチェを提供してきた田中久美子と、ナポリ
ピッツァ職人協会認定のピザ職人のアントニーノ・フォティアは、大阪出店に合わ
せ来日。大阪店スタッフの一員としてお店を盛り上げます。また、エグゼクティブ
シェフ・濱本大輔も、今回の大阪出店に合わせて来日し、期間限定で勤務いたしま
す。スペシャリストが集結する大阪店にご期待下さい。

■全32種類のメニューをご用意しております ※価格は税込みです

24ヶ月熟成
パルミジャーノレッジャーノのリゾット

2,376円

黒トビコとカラマリの
漁師風あっさりスパゲティ

1,944円

たっぷり北海道産生ウニと
クリームソースのスパゲティ

3,240円

◎オフィシャル画像は下記のURLからダウンロード下さいませ
URL：http://u0u1.net/MF5t

アントニーノ・フォティア

生ハムとルッコラのピッツァ
2,808円

肉屋の主人おすすめ
骨付きリブロース

豪快トマホークステーキ
10,800円

そのほか、
・生ホタテのカルパッチオ
黒トビコとインゲン豆のトッピング

・完熟パパイヤとイタリア・パルマの生ハム
・ティラミス

などのメニューをご用意いたしております。



アランチーノ OSAKA 広報事務局宛

貴媒体名／番組名

御社名

掲載・放送予定日 2018年 （ ）月（ ）日

御名前 計（ ）名

TEL／FAX

E-mail

当日携帯電話

御撮影 有（スチール／ムービー／レポーター）・無

インタビュー希望 有 ・ 無

備考

「アランチーノ OSAKA」メディア試食会のご案内
■日時：10月29日（月）12時～14時（受付開始：11時30分）
■場所：アランチーノ OSAKA（住所：大阪府豊中市向丘1-7-5 ）

ご出席返信シート
【返信先FAX】06-6233-8778

誠にお手数ではございますが10月26日(金)15：00までに返信をお送りくださいますよう、お願い申し上げます。


