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子どもに内緒のＲ20!?「大人なパン」の専門店

「TANIROKU BAKERY PANENA」谷六に誕生！！

～プレス内覧会 １１月８日 (木) １５時～ 大阪市中央区谷町7-1-39 ～

＜ 取材に関するお問い合わせ ＞

タニ６ベーカリー パネーナ 広報担当：小島（コジマ）

TEL ０６－６７７７－１１７５ メール info@panena.jp

大阪・谷六エリアに11月13日（火）、お酒に合うパンが買える大人なパン屋「TANIROKU BAKERY PANENA

（タニ６ベーカリー パネーナ）」（大阪市中央区谷町7-1-39 新谷町第二ビル1階）がオープンします。

2018年 10月 26日

TANIROKU BAKERY PANENA

■ 店舗概要

◇ 店 名 ：TANIROKU BAKERY PANENA（タニ６ベーカリー パネーナ）

◇ 所在地 ：大阪市中央区谷町7-1-39 新谷町第二ビル1階

◇ 電 話 ：06-6777-1175

◇ 営業時間 ：10時～19時

◇ 定休日 ：月曜日（祝日の場合は翌火曜日）

◇ 開業日 ：11月13日（火）10時

◇ 公式HP ：https://www.panena.jp/

■ 今、密かに熱いエリア「谷六」！グルメ通が夜な夜な飲み歩く街に‟大人な“パン屋開業！

グルメ通が夜な夜な集まる街として注目が集まっている「谷六」にオープンする「TANIROKU BAKERY 

PANENA」は、子どもが寝静まってから食べたくなる「大人なパン」を販売する専門店です。パンと言えば朝

食のイメージですが、当店ではパンが食事やお酒のお供となるようなライフスタイルをご提案します。「大人

食い」や「子どもにはもったいない贅沢」といったキーワードでもさらに商品開発を進めていきます。今後は

酒販免許を取得してクラフトビールやワインなども販売する予定で、パンとお酒のペアリングをさらに広く発

信し、「あてパン」「パン呑み」という楽しみ方を普及させていきたいと考えております。

外食情報
新店情報

店舗

「手ごねのくるみパン」

[ 商品ラインナップ (一部）]
「手ごねのくるみパン」 （税込 400円） 生くるみの甘さ香ばしさを最大限に活かした食事パンです。

(2014カリフォルニアくるみ製パンコンテストグランプリ受賞作品)

「ヴァンPANENA」 （税込 380円） 赤ワイン仕込の生地にカシューナッツ、サルタナレーズン、クランベリー
がたっぷり入った贅沢なパンです。

「パテ・ド・カンパーニュのサンド」 （税込 480円） パネーナ自慢のフランスパンに厚切りの自家製パテをサンドしました。

「グリッシーニ5本」 （税込 280円） カレー、フライドオニオン、竹炭、ゴマ、プレーンの5種類。

「パンド・ミPANENA」 （税込 300円） 湯種低温長時間発酵。生クリームを使い吸水も極限まで入れモチモチで
しっとりとしたPANENA自慢の食パンです。

「グリッシーニ5本」「ヴァンPANENA」 「パテ・ド・カンパーニュのサンド」



御社名 ：

貴媒体名 ：

ご所属･お役職 ：

代表者お名前 ： （計 名）

ご連絡先 ： TEL FAX

携帯電話（任意）：

E-Mail ：

撮影のご予定 ： □スチール □ムービー

掲載･放送予定 ： 月 日 掲載・放送予定「 」

【ご返信用紙】 ＦＡＸ ： ０６-６５４１-２１４９

※ 誠に恐れ入りますが、ご参加いただける方は下記にご記入のうえ、ご返信ください。

備考 ／ ご要望

「タニ６ベーカリー パネーナ」プレス内覧会
◇ 日 時 ： １１月 ８日（木） １５：00 ～ １６：00（受付開始 １４：４５）

◇ 会 場 ： 「TANIROKU BAKERY PANENA」

◇ 場 所 ： 大阪市中央区谷町7-1-39 新谷町第二ビル1階


