
名古屋栄三越 3Fに位置する進化系ビストロカフェ「THE FLOWER TABLE (ザ フラワーテーブル) 」では、2021/9/8(水)よりトゥンカロン・
センイルケーキに続く韓国メニュー第三弾として、韓国で大流行の“クロッフル”の提供がスタートいたしました。

クロッフルとは、クロワッサン生地をワッフルメーカーでプレスした新感覚スイーツ。韓国から人気に火がつき、東京・新大久保でも話題の
メニューとなっています。「THE FLOWER TABLE」のクロッフルは、バターたっぷりのクロワッサン生地を使用しており、オーダーが入ってから
熱々のワッフルメーカーでプレスすることで、表面はパイのようにカリカリに、そして焼き立てのサクッと食感中はもっちり食感と、凝縮したバ
ターの香りをお楽しみいただけます。

さらに、「THE FLOWER TABLE」のクロッフルにはオリジナルカスタムを常時５種ご用意しております。サクサク香ばしいクロッフルに甘さ控え
めのクリームをたっぷり乗せ、上からお好みでメープルシロップをかけていただく「プレーン」をはじめ、名古屋名物「小倉バター」や、期間
限定フレーバー「モンブラン」等。お好みのカスタムを見つけてみては？進化を続けるビストロカフェの新メニューをお楽しみください。

進化系ビストロカフェ 「THE FLOWER TABLE (ザ フラワーテーブル)」
韓国で大流行のサクッともっちり食感の“クロッフル”が待望のメニューイン！

その他、旬の栗を使った秋メニューも続々登場。
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【クロッフルメニュー詳細】

プレーン（メープル）
¥881

たっぷりのクリームに

お好みでメープルシロップをかけて
召し上がれ♪

チョコレート&ナッツ
¥981

ナッツの香ばしさと
チョコレートの相性が◎

小倉バター
¥931

名古屋名物・小倉バターで
THE FLOWER TABLE流
名古屋のおもてなしを！

シナモン&メープル
¥931

スタッフ人気No. 1
香り高いシナモンと
ロータスクッキーが◎
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【秋メニュー】

■オータムアフタヌーンティーセット ¥2,481
ご提供時間 14:00〜18:00

旬の栗やナッツをたっぷりと使用し、秋を感じるちょっぴり大人なアフタヌーンティー 。
1段目：うさぎのモナカ(カスタード) ・モンブランのザクロジュレのミニパフェ

ブラウニー ・ヘーゼルナッツとキャラメルのミニマカロン
2段目：ミニティラミス ・塩キャラメルのミニエクレア ・グレープのミニタルト
3段目：カヌレ ・クロッカン ・いちじくと生ハムのオープンサンド

20219.9

正式名称 ： bistro▲cafe 「 THE▲FLOWER▲TABLE ( ザ▲フラワーテーブル )」
住所 ：〒460-8669 愛知県名古屋市中区栄3丁目5−1  名古屋栄三越 3F
TEL ： 052-252-1525
営業時間 ： 10：00 - 19：30 (SWEETS 18:00/DRINK 19:00 L.O. ）※10:00-11:00 DRINKのみ・11:00-14:00LUNCHメニューのみ提供
席数 ： 59席
公式Instagram : ＠the_flower_table

【店舗概要】

■モンブランのブリュレパフェ ¥1,631
ご提供時間 14:00〜18:00

モンブランクリームをたっぷりと使用し、秋仕様に。
表面はこんがりとブリュレ風に仕上げました。
ザクロジュレやクランブルなどの食感もお楽しみいただけます。

■クロッフル ¥1,031
ご提供時間 10:00〜18:00

秋の味覚モンブラン。

ワッフルメーカーでサクサクに焼き上げたクロワッサンにたっぷりのクリームとモンブランク
リーム・栗を二粒。栗のイガまで再現いたしました。

■バスクチーズケーキ ¥931
ご提供時間 10:00〜18:00

大人気のバスク風チーズケーキに秋らしくモンブランクリームをトッピング！


