
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2021 年 12 月 1 日 

株式会社ヨコオ 
報道関係者各位 

PRESS RELEASE 

 通販情報/レトルトカレー/大阪・福島  

大阪・福島で 50年続く洋食店の味をご家庭で！ 

「ビーフたっぷりごちそうカレー」の通販サイトを OPENします！ 

 

洋食店 YOKOO 福島本店、新大阪駅改札内 YOKOO 大阪のれんめぐり店、YOKOO パナソニックスタジアム店の 3 店舗を展開する 

株式会社ヨコオ（住所：大阪市福島区福島 6-14-4）は、お店で人気のカレーをご家庭でお愉しみ頂けるようオンラインストアで 

販売を開始致します。 

 

 

 

お店特製のスパイスが付属します そのままプレゼントにも出来るパッケージ 

■ビーフたっぷりごちそうカレー 

良質の素材とフォン・ド・ヴォーを惜しみなく使用しコクと旨味を最大限に引き出した「原価度外視」 のコク旨カレーです。少し

お値段は高めですが、ご家庭での「ちょっと贅沢」なひと時や、お土産にきっとお喜び頂けると思います。このカレーは大阪・福

島で 50 年の歴史を持つ YOKOO 本店のカレーをベースに、オーナーシェフ横尾 淳がオンラインストア用に厳選した素材を集め、

ご家庭でも「お店の味わいか、それ以上」をめざし、試行錯誤を繰り返して出来上がったカレーです。オーストラリア産の赤身肉

を高圧・高温調理でも溶けて無くならないように大きくカットしてたっぷり 100g 使用!!（全体の 43％）、玉ねぎは国産の物をじ

っくりとソテーししっかりと甘みを引き出し、そして丁寧に長時間かけてつくったフォン・ド・ヴォーを惜しみなく使用し、ソー

スにコクとまろやかさを与えています。ご家庭で簡単に調理ができ、別添えのスパイスをお好みに応じてテフロン加工等の家庭用

フライパンにスパイスを半量位入れて２，３秒温め、直ぐに火を止め、そこにカレーを注ぐと、より一層風味豊かにお楽しみいた

だけます。また、お皿の淵にスパイスを散りばめて少しずつ混ぜてお愉しみ頂く事も可能です。 

パッケージにも拘り、ご家庭用はもちろん友人、知人宅を訪問する時などのちょっとしたプレゼント用としても喜んでいただける

パッケージデザインです。ビーフたっぷりごちそうカレーは、ご家庭でちょっと贅沢なカレーを楽しみたい時や、家族団らんの時

にもぴったりなカレーです。 

 

■洋食 YOKOO について 

昭和 46 年４月にレストラン与こ尾（ヨコオ）は始まりました。50 年続いてきた伝統的な洋食にフレンチのエッセンスを加え、 

常に新しい料理と楽しい時間を提供することに挑戦し続けています。かしこまったレストランではなく、単なる洋食屋でもない。

本物を気軽に愉しめる、日常にある上質なひと時を YOKOO は大切にしています。新しい洋食のスタイルと、日本酒、フランスを中心に厳選した

ワインが愉しめるお店です。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品詳細 

「ビーフたっぷりごちそうカレー」（オンライン販売） 

発 売 日：２０２１年１２月１日（水） 

価  格 ：１個入り 790 円（税込、送料別） 

      ２個入り 1,580 円（税込、送料別） 

      ３個入り 2,370 円（税込、送料別） 

      10 個入り 7,900 円（税込、送料無料）※ご購入金額 7,900 円以上で送料無料 

賞 味 期 限：製造日より、常温保存で 2 年間 

       ※お好みにより温めてお召し上がりください。 

販  売 ：自社オンラインショップ https://yokoo-store.com/ 

     （注文はオンラインと YOKOO 福島本店にて販売） 

発 送 方 法：常 温 

厳選したカレーの素材 私が作りました！ お肉がしっかり入っています 

厳選した銘醸ワインを適正価格にてご提供いたします 

お鍋に入れてコンロで温めてお召し上がりください 

■会社概要 

会 社 名：株式会社ヨコオ 

所 在 地：大阪市福島区福島６丁目１４−４ 

代表取締役：横尾 淳 

創   業：昭和 46 年４月 

事 業 内 容: 飲食店経営・酒類小売販売業・通販事業 

店   舗：３店舗 

ウェブサイト：https://www.restaurant-yokoo.jp/ 

是非、貴社媒体での掲載のご検討をお願い申し上げます。ご不明な点がございましたらお気軽にお尋ねください。 

付属のスパイスを弱火で先に軽く温めるとさらに美味しくなります！ 

【 本 件 に 関 す る お 問 合 せ 】 

「株式会社ヨコオ」広報事務局 担当：横尾淳 TEL：06-6453-0409 E-mail：web-yokoo@restaurant-yokoo.jp 

https://yokoo-store.com/
https://www.restaurant-yokoo.jp/

