
京橋/新店/飲食
2022年7月12日

株式会社ケイズカンパニー

報道関係各位
プレスリリース

■「京橋S6横丁」詳細

住 所：大阪市都島区東野田町3-10-19 京橋サンピアザビル6階

フロア面積：616㎡

店 舗 数：13店舗

●取材に関するお問い合わせ●
京橋S6横丁 広報事務局 担当：田村 TEL：06-4708-3766 E-mail:pr@raple.co.jp

株式会社ケイズカンパニー（住所：大阪市都島区、代表取締役社長：三木 圭二）は7月21日（木）、日本初を含む
13店の飲食店舗が集結した「京橋S6横丁」を、当社が所有するビル「京橋サンピアザビル」６階にグランドオープ
ンいたします。

■京橋のシンボル「サンピアザビル」が食の施設へ！ワンフロアに日本初含む13店舗がオープン
ディープな街・京橋。その象徴とも言われる「京橋サンピアザビル」が2022年7月21日（木）より、食に特

化した施設としてリニューアルします。リニューアル第1弾として6階に「京橋S6横丁」がオープン。コンセプ
トは「昭和の路地裏」で、寿司や焼肉、鉄板焼き、バーなど日本初を含む飲食店13店が出店します。

エリア全体のプロデュースは飲食事業を手掛ける「The DINING」（大阪市北区）、フロア内のデザインは
店舗設計を手掛ける「GUILD」（大阪市北区）が担当します。薄暗い昭和の路地裏のような雰囲気の中にネオ
ンを散りばめ、懐かしくもサイバーな世界を演出。みなさまに束の間の非日常感を提供します。

リニューアルにより、施設全体で飲食店の数は8店→21店になり、割合としては25％→46％へ増加します。
2025年には大阪・関西万博も控えています。京橋の象徴と言われる当施設のリニューアルを皮切りに、より安
心・安全な街へと推し進めていければと考えております。

■リニューアル第2弾は2023年！地下1階・2階190坪スペースに屋台が並ぶエリアをオープン予定
リニューアル第2弾として2023年、地下1階・2階の一部に新たな「食」のエリアをオープンする予定です。

屋台をコンセプトにしたエリアで約15店舗で展開予定。総面積は約190坪。今秋から着工する計画です。

ぜひ、貴社媒体でお取り扱い頂きますようお願い申し上げます。ご不明な点はお気軽にお問合せ下さいませ。

ディープな街・京橋の象徴「サンピアザビル」が「食」の施設へ！
6階に飲食フロア「京橋S6横丁」7/21（木） グランドオープン
～日本初含む13店が出店。2023年には地下1･2階にも屋台が並ぶエリアをオープン予定～

ーメディア内覧会のお知らせー
日時：2022年7月20日（水） 11時～

場所：「京橋S6横丁」（大阪市都島区東野田町3-10-19 京橋サンピアザビル6階）
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店名 業態 特徴

601 我忘（ガボウ） カラオケ＆ダーツバー ダーツ機器の卸会社が運営するダーツバー。
BGMや映像、照明にもこだわります。14席。

602 Again（アゲイン） カフェ＆バー 親子で営むカフェ＆バー。
昼は娘がカフェ、夜は母がバーを営業します。13席。

603 Greif（グライフ） コンセプトカフェ 幻獣「グリフォン」に仕えるメイドと会話を楽しめるコンセプトカ
フェ。ブルーの照明で、シックな雰囲気を演出します。13席。

604
居酒屋つよし 居酒屋 元ホテルシェフが在籍し、「伊勢海老フライ」など創作料理含め

100種類以上のメニューを用意します。客単価2,000円。25席。605

606 スタンドBゆきちゃん2 創作居酒屋 「テールおでん」「スパイス天ぷら」などを提供する創作居酒屋。
出汁おにぎりなど5種のおにぎりも。8席。

607 幸梅（コウバイ） 焼鳥 北新地の鉄板焼き店の新業態。「ねぎま」「もも串」など王道メ
ニューをそろえ、「昭和の」焼き鳥店を演出します。13席。

608
HollywoodHiball

（ハリウッドハイボール）
ハイボールバー

ハワイ出身、ロサンゼルス出身のアメリカ人二人が運営します。キ
ウイハイボール、ストロベリーハイボールなどフレーバーハイボー
ルを充実させます。15席。

609 串ん子 京橋店 串焼き
裏なんばに本店を構える串焼き店。基本に忠実な串焼きから、金魚
鉢で提供するチューハイ、24センチの串焼きなど”映え”メニューも
揃えます。24席。

610
OOKINI（オオキニ）
＆CARA（カーラ）

鉄板焼き
＆スタンディングバー

目の前の鉄板で焼き上げる数々の料理は迫力満点。鉄板焼きとスタ
ンディングバーの2刀流で営業します。10席。

611 出世寿司 寿司 握りたてを都度提供する、町寿司スタイルでありながら、2貫110
円から提供。階段状に盛り付けたマグロタワーが目玉。15席。

612 ブルーシート京橋 立ち呑み 「外呑み」をコンセプトにする立ち呑み店。ブルーシートが張り巡
らされた店内が特徴的。

613 WAJIMA 焼肉 コース料理（90分飲み放題付き、8,800円）の1本勝負。シメは冷
麺かかすうどんを選択できます。16席。

614 PARCO（パルコ） ウェスタンミックスバーピンクの照明が特徴的な立ち呑みバー。カウガールが店頭に立つこ
とも。7席。

614

●取材に関するお問い合わせ●
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京橋S6横丁 広報事務局 宛

■「京橋S6横丁」メディア内覧会のお知らせ■

日時：7月20日(水)11時～13時（受付開始：10時30～）

場所：京橋S6横丁（住所：大阪市都島区東野田町3-10-19 京橋サンピアザビル6階）

内容：11:00 挨拶、コンセプト説明 「The DINING」 小田桐健太郎

11:10 施設全体の説明と、今後の展開について 「株式会社カネヒデ」 田北隆浩

11:15 質疑応答

11:30 自由内覧（各店舗、自由にご取材・ご試食いただけます）

ご出席返信シート
【返信先FAX】06-6233-8778
【返信先Mail】pr@raple.co.jp

貴媒体名／番組名

御社名

掲載・放送予定日 2022年 （ ）月（ ）日

御名前 計（ ）名

TEL／FAX

E-mail

当日携帯電話

御撮影 有（スチール／ムービー）・無

個別取材のご希望 有 ・ 無

備考

※誠にお手数ではございますが7月19日(火)17時までに返信をお送りくださいますよう、お願い申し上げます。
※日程が合わないメディア様は別日で調整させていただきます。お気軽にお申し付けください。


