
京都/飲食/観光
2023年5月17日
有限会社あんじ

報道関係各位
プレスリリース

■「あんじ烏丸六角店」店舗詳細

住 所：京都市中京区六角通烏丸東入ル堂之前町231 星の子六角ビル 2F

営業時間：昼＝11時30分〜14時（L.O. 13時30分）、夜＝17時〜翌1時（L.O.24時）

定 休 日 ：なし

電話番号： 075-231-5375

●取材に関するお問い合わせ●
あんじ烏丸六角店 広報事務局 担当：小村・田村 TEL：06-4708-3766 E-mail:pr@raple.co.jp

有限会社あんじ（住所：京都市左京区、代表取締役：中谷安志）が運営する「あんじ烏丸六角店」（京都市中京
区）は5月24日（水）からランチ限定で、使っている食材の産地とお住いの地域が同じだったお客さまにトッピン
グを無料で上乗せできるサービス「産地でお得丼」を開始します。観光客でにぎわう京都において、「せっかく来
てくれたのに、お住いの県と同じ地域の食材を出すのは申し訳ない！」という思いから企画しました。

■京都に来たのに高知のカツオ！？食材の産地と同じ地域から来られるお客さまへ向けた企画

新型コロナウイルスも季節性インフルエンザなどと同じ5類感染症へ移行し、ますます観光客でにぎわう京都。

「卸を挟まず市場や漁港から直送される鮮魚」が強みのあんじですが、さまざまな地域からこられるお客さま

の中には「住んでいるところと同じ地域の食材だ・・・」と残念がる人もいると考え、「産地でお得丼」を企

画しました。対象はランチで提供している「海鮮丼」「海鮮ゆっけ丼」（以上、1,100円〜）で、食材の産地

とお住いの地域が同じなら、ウニ・イクラ・辛子明太子などのトッピングを最大３つまで無料で追加できます。

当店自慢の鮮魚をおいしく召し上がった後は、引き続き京都の観光をお楽しみください。

使っている食材と、お住いの地域が同じならトッピングが最大3つ無料

京都・烏丸の海鮮居酒屋「あんじ」で「産地でお得丼」5/24（水） 開始
～観光で盛り上がる京都。いろいろな地域からくるお客さまへ向けた企画～

■「産地でお得丼」サービス詳細

期 間：5月24日（水）〜6月14日（水）

対象商品：海鮮丼（並盛＝1,100円、大盛＝1,400円、特盛=1,700円）

海鮮ゆっけ丼（同上）

対 象：対象商品で使われている食材の産地と、お住いの地域が同じお客さま（都道府県単位）

条 件：お住いの地域がわかる身分証（免許証や保険証など）を提示

特 典：トッピング（ウニ、イクラ、釜揚げしらす、辛子明太子など）が最大3つまで無料

（例）ある日の海鮮丼

マグロ（長崎）、サーモン（鳥取）、マダイ（和歌山）

カンパチ、ヘダイ、スズキ、イサキ（以上、高知）、米（徳島）

鮮魚が自慢の海鮮丼 トッピングが最大3つまで無料に
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