
■ 「5周年祭」概要
期 間 ： 2023年7月14日（金）～17日（祝）、21日（金）～23日（日）の7日間

店 舗 ： 宮っ子ラーメン 山幹南武庫之荘店 兵庫県尼崎市水堂町3丁目15-17（TEL：06-6480-5919）

営業時間 ： ランチ＝11時～15時、ディナー＝17時～24時（土曜・日曜・祝日＝11時～24時）

内 容 ： 「チャーシューメン」（960円）、「白菜ラーメン」（940円）200円引きで提供

ラーメン1杯につき「『白菜ラーメン』『チャーシューメン』のどちらか200円引き券」を1枚進呈

【利用期間：7月24日（月）～9月30日（日）】

※期間中、セットメニューの販売はございません ※その他のクーポン券、サービスとの併用は不可

※麺・スープの品切れにより、閉店時間が早まる場合がございます

兵庫・西宮のソウルフード「宮っ子ラーメン」山幹南武庫之荘店が5周年！

人気ラーメン2種のトッピング実質無料＆次回使える「200円引き券」進呈

「5周年祭」7/14～17、21～23開催！歴5年の店長がラーメンと接客で感謝伝える

株式会社HSレストラン（住所：大阪市北区、代表取締役社長：松田研）が運営する「宮っ子ラーメン 山幹南武庫

之荘店」（兵庫県尼崎市水堂町3-15-17）はオープン5周年を記念し、2023年7月14日（金）～17日（祝）、21日

（金）～23日（日）の期間、「5周年祭」を開催します。人気ラーメン2種を200円引きし、次回使える「200円引き券」

を進呈します。

【本件に関するお問い合わせ】
株式会社HSレストラン 担当 ： 杉澤 TEL ： 06-6377-1195 E-mail : k-sugisawa@hsangyo.co.jp
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■地元の方に愛されて5周年！人気ラーメン「白菜ラーメン」と「チャーシューメン」が200円引きに

香ばしさや甘みが特徴の「白菜ラーメン」 5周年を迎えた「山幹南武庫之荘店」

山手幹線沿いに店舗を構える「山幹南武庫之荘店」は2018（平成30）年6月1日、伊丹店に次ぐ大型店舗として

オープン。平日は近隣企業で働くサラリーマン、週末は周辺地域に住むファミリーを中心にご来店いただいてい

ます。今年6月に5年目を迎えた当店は7月14日（金）～17日（祝）、21日（金）～23日（日）の7日間、お客様還元イ

ベント「5周年祭」を実施します。厳選した国産豚もも肉の自家製チャーシューをたっぷりのせた「チャーシューメ

ン」（960円）と注文を受けてから炒めた白菜をスープで煮込んだ「白菜ラーメン」（940円）を200円引きでご提供。

さらに、ラーメン1杯につき、次回来店時に使える「『白菜ラーメン』『チャーシューメン』のどちらか200円引き券」を

進呈します。

先月全店で開催した「30周年祭」では、閉店前にラーメンが売り切れてしまい、食べていただけなかった方もい

らっしゃいました。ぜひ「5周年祭」で再チャレンジしていただければと思います。

■店長・吉本健太郎コメント

オープン以来、店長として南武庫之荘店と共に5年歩んでまいりました。クラブレス

トランでのホール係を務めた経験を生かし、ラーメンの味だけでなく接客にも力を入

れ、口コミサイトなどでお褒めいただくこともございます。今後ともお客様に喜んで

頂ける店づくりを目指して、スタッフ一同皆様のお越しを心よりお待ちしております。



貴社媒体での掲載のご検討をお願い申し上げます。ご不明な点がございましたらお気軽にお尋ね下さいませ。

■会社概要
社 名 ： 株式会社HSレストラン

設 立 ： 2022年1月4日

沿 革 ： 1947年4月 阪急産業（株）が飲食事業を開始

2022年4月 同社の飲食事業を承継

代表取締役社長 ： 松田 研

本社所在地 ： 〒530-0013 大阪市北区茶屋町19番19号 アプローズタワー12階

資 本 金   ： 1,000万円

事 業 内 容 ： 給食食堂、専門店（とんかつ・天ぷら・ラーメン・和食）、ゴルフ場レストラン

フランチャイズシステムによるカフェ等の経営

ウェブサイト ： https://www.hs-r.co.jp/

■ 宮っ子ラーメン5つののこだわり
①チャーシュー

柔らかく甘みのある国産豚もも肉のみを使用

麺やスープによく絡むように薄切りで仕上げます

②青ねぎ

青々としたねぎ本来の風味や香りを生かすため、毎朝店舗でカット

ラーメンにたっぷりとトッピングします

③麺

小麦のうまみが引き出された特注の中細ストレート麺

④醤油

醤油の町「香川県小豆島」で醸造された香り高い醤油でスープに

コクと深みが増します

⑤スープ

厳選した豚皮、豚足などの原料を使用した極上スープ

【本件に関するお問い合わせ】
株式会社HSレストラン 担当 ： 杉澤 TEL ： 06-6377-1195 E-mail : k-sugisawa@hsangyo.co.jp

西宮ラーメンの元祖「宮っ子ラーメン」は1993年3月、西宮市甲東園に誕生

しました。地域に愛される店づくりを心掛け、学生や家族連れ、創業以来通

い続ける常連さんなど、三世代にわたり地域で愛されるラーメン店となりま

した。

看板メニューの「宮っ子ラーメン」は、国産豚と小豆島醤油の旨味が凝縮し

たスープに特注の中細ストレート麺、やわらかいチャーシューと店内切りの

青ねぎをたっぷりのせています。お客様からは「毎日食べても飽きない」

「がっつりだけどあっさり」「中毒性がある」とお声をいただいております。

Ｈ Ｐ ： https://miyakko-ramen.com/

■兵庫・西宮のソウルフード「宮っ子ラーメン」とは

1993年にオープンした本店

看板メニュー「宮っ子ラーメン」（760円）
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