
■「無回転焼き® ～いとお菓子 回転焼きで候ふ～」商品詳細

販売場所：下り線 ベーカリー

販売価格：税込350円

販売時間：10時～15時

販売開始を記念し、キャンペーンも実施！

下り線の無回転焼き®をご購入のお客さまに上り線の無回転焼き®の引換券をプレゼントします（限定500個）

プレスリリース

サービスエリア/兵庫/飲食
2023年12月13日
光明興業株式会社

報道関係各位

■上り線では1年間で3万5,000個を販売する人気商品に。上り線と違う味で「行きと帰りで2度おいしい」

●取材に関するお問い合わせ●
担当：森村 TEL：079-593-1133 E-mail:m.morimura@kohmei.co.jp

■西紀サービスエリアについて

西紀サービスエリア（にしきサービスエリア）は、兵庫県丹波篠山市の舞鶴若狭自動車道にあるサービスエリア

です。舞鶴若狭道唯一のサービスエリアであり、黒豆パンや黒豆ソフトクリームなど販売するほか、ドッグランや

24時間営業のショッピングコーナーなどを併設しています。

光明興業株式会社（大阪市中央区難波4-2-1 難波御堂筋ビルディング11 階）が運営する西紀（にしき）サービスエリ

ア下り線は12月19日（火）より、「無回転焼き®」と題したスイーツ（350円）を販売します。上り線で提供する無回

転焼き®と対になる商品で、下り線では栗あんと栗の甘露煮、お餅をクロワッサン生地で包んだものになっています。

西紀サービスエリア上り線で販売開始1年で3万5,000個売れた無回転焼き®がついに下り線に

兵庫県・西紀サービスエリア下り線で新フレーバー 12/19販売開始
栗あんと栗の甘露煮、お餅をクロワッサン生地でサンド。上り線の無回転焼きがタダになる特典も

■同時期開催！ガチャシリーズ第8弾は「おもちゃのガチャチャ～あつまろぬいぐるみの森～」

西紀サービスエリアにおいて、年間を通して実施しているガチャ企画。今回はぬいぐるみに焦点を当て、1回

1,000円で小・中・大・特大いずれかの動物のぬいぐるみ（動物は約5種類）が当たります

期 間：2023年12月25日（月）～なくなり次第終了

実施場所：下り線 売店

実施時間：24時間

内 容：ガチャガチャを回していただくと、小、中、大、特大のいずれかの大きさのぬいぐるみが当たります

「無回転焼き®」は2022年、西紀サービスエリア上り線

で販売を始めたスイーツです。回転焼きと同じ方法で作

るものの、クロワッサン生地を使い、「外はカリッと、

中はとろっと」した食感を実現。クロワッサン生地にす

ることで表面に凹凸を作ってスタッドレスタイヤの溝を

イメージし、高速道路という立地上、安全に運転してほ

しいという思いから「無回転焼き®」と名付けました。

上り線では黒豆あんにお餅を入れて販売しており、販売

から1年で3万5,000個売れる人気商品となりました。

下り線では栗あんと栗の甘露煮、お餅を使い、ホクホ

ク感もプラスしました。黒豆、栗、ともに丹波篠山の特

産品であり、上下線それぞれで違う味にすることにより

行きと帰りの両方で楽しめる商品となりました。みなさ

まのお腹を満たすことはもちろん、丹波篠山の魅力発信

につながる商品になるよう心を込めて焼いています。

※無回転焼き®は当社の登録商標です
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