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千べろ家ザビエル

報道関係各位

＜報道関係のお問い合わせ＞ ご不明点はお気軽にお尋ねください
千べろ家ザビエル 広報事務局 担当：辻本・小村 TEL：06-4708-3766 E-mail:pr@raple.co.jp

※ゴールデンウィーク（5/3～5/6）中は店舗電話番号（072-229-5211）までお問い合わせください。

大阪・堺東の居酒屋「千べろ家ザビエル」（大阪府堺市堺区三国ヶ丘御幸通39 南海堺東駅南ビル 1F 9号）は、4
月30日（水）から、使用する米を国産米から“カリフォルニア米”に変更しご提供いたします。

■ “カリフォルニア米”の使用でワンコインランチの価格維持を実現！

昨年、「令和の米騒動」と呼ばれるほどお米の供給不足が話題となり、現在でもその価格は下がらないままです。当

店でもランチ営業時には米を毎日使用しており、税込み500円で提供している“ランチ定食”は値上げを考えるほど厳し

い状況です。そこで当店では、使用する米を国産米から“カリフォルニア米”に切り替えることを決意。独自ルートで仕

入れているため国産米より“カリフォルニア米”が安く手に入り、価格維持が実現できました。ランチ営業時に提供する

チキン南蛮、からあげ、ポークカレーなど8種類の定食（税込み各500円）は、ご飯のおかわり無料でこれまで通りご

提供。さらに10合限定で国内で最も高価な炊飯器を使って炊き上げます。今回は期間限定で試験的な導入となります

が、お客様の反応や今後の国産米の価格次第では“カリフォルニア米”を使い続けることも検討しています。常連のお客

さまに引き続きお腹いっぱい食べていただき、気軽にご来店いただければと思います。

※メディアのみなさまへ：ご試食も可能です。お気軽に事務局までお申し付けください。

コメ価格高騰の中、ご飯おかわり無料の“500円ランチ”価格維持のため決断！

大阪・堺東の居酒屋が “カリフォルニア米”を導入！
4月30日（水）より、高級炊飯器で炊き上げも

■「千べろ家ザビエル」詳細

住 所：大阪府堺市堺区三国ヶ丘御幸通39 南海堺東駅南ビル 1F 9号

電話番号：072-229-5211

営業時間：11時～23時（L.O.22時30分）

定 休 日 ：なし（年末年始除く）

公式インスタグラム：https://www.instagram.com/senberoya_xavier/

■実施概要
提供期間：4月30日（水）～5月30日（金）
内 容：ランチ営業時、米を国産米から“カリフォルニア米”に変更してご提供。

米はおかわり自由！
各時間帯10合限定で、国内最高級炊飯器でふっくら炊き上げた特別なお米もご用意しています。
※ランチメニューの提供は平日11時～14時まで。無くなり次第終了いたします。

ぜひ、貴社媒体でお取り扱い頂きますようお願い申し上げます。ご不明な点はお気軽にお問合せ下さいませ。

小鉢、わかめスープが付く定食をワンコインで提供国内で最も高価な炊飯器で炊き上げ
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