
株式会社柴田（住所:大阪市中央区、代表取締役:柴田充）は2025年8月1日（金）、大阪・道頓堀の焼肉店「黒
毛和牛一頭買い焼肉 道頓堀みつる 本店」（大阪市中央区道頓堀1-5-8柴田ビル）を全面リニューアルしグランド
オープンいたします。オープン前日の7月31日（木）19時よりテープカット、点灯式並びにメディア様向け内覧会
を開催いたします。

報道関係者各位

株式会社柴田

＜ 取材に関するお問合せ先 ＞
道頓堀みつる 広報事務局 担当 :岡本・小村 TEL:06-4708-3766 EMAIL:pr@raple.co.jp

リニューアル/大阪/焼肉
2025年7月23日

Press Release

■新名所誕生!あのアイコンをオマージュした“ゴールする牛”の巨大看板

大阪・道頓堀に新名所!牛モチーフの巨大＆立体看板を2面新設
ミナミ最大級約200席「道頓堀みつる 本店」が8/1(金)リニューアル

オープン25周年を記念、3フロアの客席を一新

道頓堀川沿いに設置する高さ
11メートルの巨大看板

＜メディア内覧会のご案内＞
日 時:2025年7月31日（木）19時～21時 （受付は10分前から）

19時～19時30分 テープカット・大看板点灯式
19時30分～21時 試食会

会 場:黒毛和牛まるごと一頭買い 炭火焼肉 道頓堀みつる 本店
（大阪市中央区道頓堀1-5-8 柴田ビル）

お申込みフォーム: https://forms.gle/TKQUCymkPPAugpNVA

「道頓堀みつる」は2000年、大阪・道頓堀に本店をオープンし、心斎橋、上本
町含め3店舗を展開する焼肉店です。本店オープンから25周年を迎える今年、約4
カ月をかけ全面リニューアルしました。

リニューアルの目玉は、道頓堀川に面するビル北側に設置した高さ11メートル
の巨大看板。牛の顔をしたランナーが太陽の塔や通天閣、くいだおれ太郎などが並
ぶ大阪の街を駆け抜けてゴールする様子が描かれています。道頓堀の新しい撮影ス
ポットとして、国内外の観光客の方にお楽しみいただきたいと思います。

⾧さ12.5メートルのレーンを
導入した2階客席

本店は、国内外から道頓堀を訪れる観光客をメインに家族連れやビジネス
パーソンなど幅広いお客様にご利用いただいます。今回のリニューアルで、ビ
ル2階から4階にわたるミナミ最大級約200席を有する店内を一新。日本らしさ
を感じたい外国人観光客や大人数での飲み会、商談、デートなどさまざまな用
途でご利用いただけます。

2階は、全⾧12.5メートルの直線レーンを導入し、お料理をレーンでお席ま
でお届けします。エンタメ要素をプラスしつつも、木を基調とした内装に提灯
を飾り和の落ち着いた雰囲気です。2名様用カウンター席は、デートにもおす
すめです。3階は、最大6人まで利用できる焼肉店には珍しい円卓型のテーブル
席などを設置し、ご家族やグループのお客さま向けのフロアです。最大80名様
の宴会のご利用も可能です。4階は、木の格子戸やすだれで仕切られた個室を
ご用意。プライベート空間も確保できるので、会食や接待などフォーマルな
シーンにもご利用いただけます。

■ミナミ最大級の焼肉店が一新、用途に合わせた3種類のフロア

← 道頓堀商店街側の立体看板

道頓堀商店街側の壁面には、十二単を身に
着け正座する高さ6.7メートルの黒毛和牛の立
体看板が、お客様をお出迎えいたします。新
たな立体看板の登場で、道頓堀にさらなる賑
わいを添えます。

お申込みフォーム



＜ 取材に関するお問合せ先 ＞
道頓堀みつる 広報事務局 担当 :岡本・小村 TEL:06-4708-3766 EMAIL:pr@raple.co.jp

2010（平成22）年より、A5ランクの黒毛和牛を丸ごと一頭買いし、仕入れから解体、精肉までを自社で一貫
して行うことで、希少部位の安定供給と高品質なお肉の低価格での提供を実現しています。

■メニューのご紹介（一部）

■「黒毛和牛まるごと一頭買い焼肉 道頓堀みつる 本店」店舗詳細
住 所:大阪市中央区道頓堀1-5-8柴田ビル
電話番号:06-6211-6211
営業時間:11時～翌1時（ラストオーダー24時）
定 休 日 :なし
席 数:191席 2階＝56席（4人席×10、2人席×8） 3階＝80席 4階＝55席（12室）
H        P:https://mitsuru.shop-pro.jp/

【看板メニュー】
・みつる盛り（2～3名様分＝約450グラム） 8,799円
サーロイン、ロースをはじめ希少部位など6種類を盛り合わせた
ボリューム感抜群の看板メニュー。
【内容】
カッパ
本日のおすすめ 並もの 2種
本日のおすすめ 上もの 1種
花咲カルビステーキ【120g】
特選サーロインステーキ【150g】

ねぎ巻いタン
1貫＝384円～

新鮮なねぎのシャキシャキ感と、
やわらかいタンの旨味が、口の
中で豊かな味わいが広がります

【人気メニュー】

濃厚!和牛ハラミのダブルユッケ
1,759円

ユッケと刺身の2つの食感を同時
に楽しむことができる一品

とろろと和牛の飲める牛丼
1,099円

白ご飯の上にたっぷりのとろろと
ユッケ風レアステーキを乗せた

飲める牛丼

■25周年記念の特別企画
道頓堀みつる 本店オープン25周年を記念し、総額326（みつる）万円相当の食事券やメニューが当

たるスクラッチくじを「道頓堀みつる」3店(本店・心斎橋店・上本町店)で実施します。生ビール、レ
モンサワー、ハイボール、スパークリングワインの指定ドリンクをご注文1品に付きくじ1枚を進呈し
ます。ハズレはございません。期間は8月31日までです（スクラッチくじが無くなり次第終了）。
A賞 当日すぐに使える!お会計が全額無料! 32名様
B賞 次回以降いつでも使える!5,000円分お食事券! 74名様
C賞 次回ご来店時に使える!黒毛和牛サーロインステーキプレゼント券! 326名様
D賞 次回ご来店時に使える!名物 ねぎ巻いタン3貫プレゼント券! 514名様
E賞 次回ご来店時に使える!黒毛和牛中落ち・得々盛りプレゼント券! 2054名様



「道頓堀みつる」広報事務局宛

■「黒毛和牛まるごと一頭買い 炭火焼肉 道頓堀みつる 本店」メディア内覧会のご案内 ■
日 時:2025年7月31日（木） 19時～21時（受付は10分前から）

19時～19時30分 テープカット・大看板点灯式

19時30分～21時 試食会

会 場:黒毛和牛まるごと一頭買い 炭火焼肉 道頓堀みつる 本店

（大阪市中央区道頓堀1-5-8 柴田ビル）

取材内容:外観・内観・メニュー撮影、店舗・商品説明、試食のご提供、担当者インタビュー、

テープカット（道頓堀川沿いで開催）など

ご出席返信シート送付先
FAX:06-6233-8778
MAIL:pr@raple.co.jp
お申込みフォーム:https://forms.gle/TKQUCymkPPAugpNVA

貴媒体名／番組名

貴社名

掲載・放送予定日 2025年 （ ）月（ ）日

お名前 計（ ）名

TEL／FAX

E-mail

当日連絡先

ご撮影 有（スチール／ムービー）・無

個別取材のご希望 有 ・ 無

備考

※誠にお手数ではございますが７月30日(水)15時までに返信をお送りくださいますよう、お願い申し上げます。

お申込み用QRコード

＜ 取材に関するお問合せ先 ＞
道頓堀みつる 広報事務局 担当 :岡本・小村 TEL:06-4708-3766 EMAIL:pr@raple.co.jp


