
地方創生を応援する和酒フェス大阪実行委員会は、2025年10月25日（土）・26日（日）の2日間、「第12回和酒フェス＠大阪
ベイタワー」を開催いたします。イベントは各日2部構成で、第1部は12:00～14:10、第2部は15:00～17:10です。
会場は、大阪メトロ中央線とJR大阪環状線が交差する「弁天町駅」直結の大阪ベイタワー2階・アトリウム広場（大阪市港区）
です。
本イベントでは、「飲み比べパス」をご購入いただくことで、全国各地から集まった厳選酒蔵の日本酒・梅酒・リキュール・焼酎
などをすべて自由に飲み比べいただけます。来場者満足度は、毎回9割以上と高く、多くの方にご好評をいただいているイベント
です。

今回のイベントテーマは、「年末年始にオススメのお酒を探そう！ 秋あがり、燗酒、プレミアム酒を楽しもう！」です。

全国各地から26蔵120種類以上の和酒が集まります。出展蔵は国内外の鑑評会・品評会などで受賞歴をもつ『美酒爛漫』『福小
町』『六歌仙』『郷乃誉』『松の寿』『岩の井』『君の井』『〆張鶴』『渓流』『千曲錦』『七笑』『奥飛騨』『四海王』『作』
『三重の寒梅』『浜福鶴』『龍力』『鷹勇』『庵』『五橋』『幸姫』『光武』『花雪』『泰斗』などに加え、夏開催で人気を博し
た焼酎蔵の『黒伊佐錦』や、『カモシカシードル』など、注目蔵が多数出展します。

利き酒した商品は一部購入も可能で、年末年始に向けて、ご自宅用やお土産用、お歳暮や冬ギフトにも最適です。

フードブースでは、旬の素材を活かした料理や地方特産品、和酒に合う人気飲食店のメニューをご提供いたします。

会場ステージでは、両日ともに個性豊かなパフォーマンスでイベントを盛り上げます。1日目は、ジャズピアノとコントラバスの
セッションが魅力的な「TURTLE RECORD」が秋空に美しい音色を奏でます。2日目には、「大阪・関西万博」での演奏が話題
となり、SNSでも多くの人気を集める「おことちゃん」がゲストパフォーマーと一緒に和酒フェス限定コラボ演奏を披露します。
ゲストには、1日目は2025 Miss SAKE 大阪代表 / オーディエンス賞の荻野まどかさん、2日目は2025 Miss SAKE 準グランプリ
の堀越はなさんが和服姿で会場を彩ります。

司会は、1日目が関西を中心にテレビやラジオで活躍中の吉川亜樹さん、2日目は、Miss SAKE 2017グランプリであり、現在も

関西を中心にリポーターやMCとして活躍中の田中梨乃さんが務めます。

さらに恒例の『和酒フェス大賞』を実施します。来場者の皆様に利き酒していただいた和酒の中からお気に入りの和酒にご投票

いただき、「日本酒」「その他の和酒」（焼酎・果実酒・梅酒・リキュール・ビールなど）「秋酒」「燗酒」「初心者向け」の

各部門（予定）だけでなく、今回は会場での販売実績に応じて決定する「セールス」部門やSNS投稿によって決定する「ペアリン
グ」部門など、様々な賞をご用意しております。

季節を感じながら、旬の和酒と食、日本文化を楽しむ利き酒祭り

「第12回 和酒フェス ＠ 大阪ベイタワー」開催！
 開催日：2025年10月25日(土)、26日(日) /場所：大阪ベイタワー2F・アトリウム広場（大阪市港区）

【プレスリリース】
＜報道関係者各位＞ 主催／和酒フェス大阪実行委員会

2025年9月3日

【第12回 和酒フェス @ 大阪ベイタワー 開催概要】

日時：2025年10月25日(土)、26日(日)

第1部 12:00～14:10 （2時間10分）

第2部 15:00～17:10 （2時間10分） ※各部入替え制

定員：各部 400名（予定）

場所：大阪ベイタワー2F・アトリウム広場 (大阪市港区弁天1丁目2-4)

料金：3,400円（税込） ※前売り制／当日券は数量限定販売予定

公式サイト、PassMarket、Peatixにてチケット販売

内容：全出品酒を自由に飲み比べ可能

お酒の購入が可能（一部銘柄を除く）

和らぎ水（500ml）つき

主催：和酒フェス大阪実行委員会

後援：国税庁・観光庁

協力：大阪ベイタワー、空庭温泉、ラジオ関西プロダクツ

公式：https://sakefes.com/osaka12/

年末年始にオススメのお酒を探そう！ 秋あがり、燗酒、プレミアム酒を楽しもう！

全国から厳選26蔵、120種類以上の和酒が集合！ 蔵人と来場者との交流、フードとのペアリングも魅力的！

＊和酒フェスとは

「季節を感じながら旬の和酒と食、
日本文化を楽しむ利き酒祭り」です。
東京と大阪で各3回、季節毎に開催
し、前売チケットは完売が続き、若
い世代や外国の方まで新しい日本酒
ファンが集うフェスとして注目され
ています。

＊和酒とは

「日本の風土と文化の中でつくられ
た、人と人を つなぐ、伝統と革新の
お酒」と定義しています。

https://sakefes.com/osaka12/


【和酒フェス出展酒蔵・銘柄】
全国より厳選26蔵（予定）

※ 銘柄名（めいがらめい）酒蔵名・所在都道府県の順
※ 参加酒蔵の追加・変更、最新情報はWEB・SNSで

＜日本酒＞

美酒爛漫(びしゅらんまん)秋田銘醸・秋田県

福小町(ふくこまち)木村酒造・秋田県

六歌仙(ろっかせん)六歌仙・山形県

郷乃誉(さとのほまれ)須藤本家・茨城県

松の寿(まつのことぶき)松井酒造店・栃木県
※25日(土)のみ

岩の井(いわのい)岩瀬酒造・千葉県

君の井(きみのい)君の井酒造・新潟県

〆張鶴(しめはりつる)宮尾酒造・新潟県

渓流(けいりゅう)遠藤酒造場・長野県

千曲錦(ちくまにしき)千曲錦酒造・長野県

七笑(ななわらい)七笑酒造・長野県

奥飛騨(おくひだ)奥飛騨酒造・岐阜県

四海王(しかいおう)福井酒造・愛知県

作(ざく)清水清三郎商店・三重県

三重の寒梅(みえのかんばい)丸彦酒造・三重県

浜福鶴(はまふくつる)

小山本家酒造灘浜福鶴蔵・兵庫県

龍力(たつりき)本田商店・兵庫県

鷹勇(たかいさみ)大谷酒造・鳥取県

庵(あん)熊屋酒造・岡山県

五橋(ごきょう)酒井酒造・山口県

幸姫(さちひめ)幸姫酒造・佐賀県

光武(みつたけ)光武酒造場・佐賀県

花雪(はなゆき)河津酒造・熊本県

泰斗(たいと)千代の園酒造・熊本県

＜焼酎＞

黒伊佐錦(くろいさにしき)大口酒造・鹿児島県

＜シードル＞

カモシカシードル醸造所・長野県

【酒蔵ブース】※ 利き酒には「飲み比べパス」の購入が必要です。

今回のテーマは「年末年始にオススメのお酒を探そう！秋あがり、燗酒、プレミアム酒を楽しもう！」です。
全国各地から26蔵、120種類以上の和酒が集まり、飲み比べができます。
利き酒できる和酒は一部即売もあります。

フードブースでは、地域の食材を活かした料理やご当地の特産品、人気店の逸品など、和酒に合う多彩なメニューを
お楽しみいただけます。
また、販売コーナーでは利き酒をした一部銘柄の即売も実施。気に入ったお酒をお土産としてその場でご購入いただ
けます。

【フードブース・お酒販売コーナー】（入場無料／キャッシュオン）



【報道関係のお問い合わせ】

和酒フェス大阪実行委員会 （シーエムワン株式会社内） 担当：金澤（かなざわ）

〒103-0023 東京都中央区日本橋本町1-8-11-2F  TEL：03-6225-2977  Mail：info@sakefes.com

和酒フェス公式サイト：http://www.sakefes.com  ※ イベントの詳細、変更に関するご案内は公式サイトをご参照ください。

報道関係者の皆様は、是非この機会に、ご取材・ご紹介をお願い致します。

会場：大阪ベイタワー2F ・アトリウム広場 ※空庭温泉隣（大阪市港区弁天1丁目2-4）

JR大阪環状線 弁天町駅北口改札、地下鉄中央線 弁天町駅2A出口直結

JR大阪駅・阪急梅田駅からJR環状線で約7分、本町駅から大阪メトロ中央線で約7分。

【イベント会場へのアクセス】

【ステージ・イベントコンテンツ】 ※ 「飲み比べパス」の購入者を対象としております。

＜2日目＞＜1日目＞

会場で毎回好評のみんなで選ぶ『和酒フェス大賞』を実施します。
ご投票いただき、「日本酒」「その他の和酒」（焼酎・果実酒・梅酒・リキュール・ビール
など）「秋酒」「燗酒」「初心者向け」の各部門（予定）で最高金賞・金賞を決定します。

また、今回は会場での販売実績に応じて決定する「セールス」部門やSNS投稿によって決定
する「ペアリング」部門など、様々な賞をご用意しております。

【海外の方限定】チケットのお知らせ

和酒フェスでは、海外の方の日本酒の認知向上のため、海外の方限定チケットを販売いたします。
【海外の方限定プラン】：4,500円（税込）
【特別特典】：お水（500ml）、特製お猪口、日本酒テキストブック など
チケットのお求めはこちら ⇒ URL： https://buy.stripe.com/4gM00jbo0dzxcq0dz00kE3l

田中梨乃
タレント・女優

唎酒師

おことちゃん×？？？
琴×？？？

▲後日、発表予定！

吉川亜樹
タレント・女優
日本酒学講師

TURTLE RECORD
コントラバス×ピアノ

MC ステージ MC ステージゲスト ゲスト

堀越はな
2025 Miss SAKE

準グランプリ

荻野まどか
2025 Miss SAKE
オーディエンス賞

/ 大阪代表

会場のステージでは、日本酒を味わいながら、音楽やパフォーマンスもお楽しみいただけます。
さらに、日本酒に精通しているMCや和服のゲストが会場内を巡回し、各酒蔵の日本酒について詳しく紹介
してくれます。

mailto:info@sakefes.com
http://www.sakefes.com/
https://buy.stripe.com/4gM00jbo0dzxcq0dz00kE3l
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