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大衆酒場ぎふや パナンテ京阪天満橋店

●取材に関するお問い合わせ●
株式会社Collection PR事務局 TEL:06-6643-9203 E-mail:info@collection-grp.com

株式会社イニシエート（本社：大阪府大阪市浪浪速区恵美須東2-1-22、代表取締役社長：古川 雄三）は、
2025年9月26日（金）大阪・天満橋エリアに「大衆酒場ぎふや パナンテ京阪天満橋店」（住所：大阪市中央区天
満橋京町1-1区画No.5 パナンテ京阪天満橋内 ）をオープンいたします。

9月26日（金）11：00～「大衆酒場ぎふや パナンテ京阪天満橋店」
NEW OPEN！

～１００年の歴史を持つ串かつの名店“ぎふや”が9号店をオープン～

地域に愛される大衆酒場・普段使いの最高峰を目指して堂々開店

大阪・天満橋エリアにオープンする「大衆酒場ぎふや パナンテ京阪天満橋店」は、串かつ・煮込み料理・海鮮など酒
の肴を豊富にご用意する大衆酒場。毎日お越しいただきたい想いから、ハイボールやサワーは88円～ご提供致します。

創業当時から受け継ぐ揚げたての串かつは、一本55円～ご提供致します。なかでも、自
家製の味噌ダレに揚げたての串かつを漬ける「元祖どぶ漬けどてかつ」は天満橋店限定の
オリジナルメニュー。濃厚な味噌ダレが串かつに絡み、一口でクセになる味わいです。さ
らに、こだわりの煮込み料理は2種類ご用意。白味噌で煮込んだ「白もつ煮込み」は新鮮な
牛ホルモンのぷるぷる食感と、素材の旨味を存分に堪能でき、どこか懐かしさを感じる優
しい味わいです。赤味噌でじっくり煮込んだ「黒どて煮込み」は、牛ホホ肉をほろほろに
なるまで煮込み、濃厚なコクと奥深い旨味が広がる逸品です。
さらに、天満橋店では、近隣の人気寿司店「すし酒場 すさび湯」とのコラボレーション

により、出前寿司を528円～お楽しみいただけます。厳選した新鮮なネタを、赤酢で仕上
げたシャリと合わせた一貫は、本格寿司屋ならではの味わいです。
“地域の飲食店同士が共に街を盛り上げたい”という想いから生まれ、天満橋に足を運べ

ば串かつと煮込み料理に加え、寿司まで楽しめる、大衆酒場ならではの多彩なメニューを
お楽しみいただけます。
また、ドリンクは終日、ハイボール・サワー88円～、生ビール319円～と、破格の価格

にてご提供致します。“獺祭”や“加茂錦”など、全国から取り寄せた地酒や、“赤兎馬”・
“吉四六”といったこだわりの銘柄焼酎も、各385円にてお楽しみいただけます。
店内は木の温もりを感じる落ち着いた雰囲気で、カウンター席を15席、テーブル席を18

席ご用意しており、お一人様での気軽な一杯から、同僚との仕事帰りの飲み会、仲間との
宴会まで、幅広いシーンにご利用いただけます。

大阪屈指の観光地「新世界」に本店を構える串かつの老舗“ぎふや”は、創業大正5年、本年で109年を迎える串かつの
老舗店です。2022年3月、新世界エリアに2号店をオープンして以降、2023年～2025年に亘って「梅田・天満・難波」
の大阪三大エリアに次々とオープンし、この度多くのお客様よりご好評頂き、ついに9号店をオープン致します。

天満橋の街に新しく誕生した“毎日通いたくなる大衆酒場”として、リーズナブルで活気の溢れる店づくりを⼼掛けて参
ります。



■「大衆酒場ぎふや パナンテ京阪天満橋店」店舗概要
店 名：大衆酒場ぎふや パナンテ京阪天満橋店

（タイシュウサカバギフヤ▲パナンテケイハンテンマバシテン）

住 所：大阪市中央区天満橋京町1-1区画No.5 パナンテ京阪天満橋内
電話番号： 06-6360-4284
営業時間：月～金：11:00～23:30 土・日・祝：11:00～23:00

ランチ11:00～15:00(L.O.14:30) ディナー11:00～23:00(L.O.22:30)
客 単 価 ：ランチ1100円 ディナー2200円
席 数：33席
定 休 日 ：無し

是非、貴社媒体でお取扱い頂きますようお願い申し上げます。

ご不明点などございましたら、お気軽にお問い合わせくださいませ。

半熟卵のさつま揚げ
550円（税込）

“獺祭” 純米大吟醸
385円～（税込）

元祖どぶ漬けどてかつ(牛・豚)
198円（税込）
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ぎふや秘伝のにんにくホルモン串
一本55円（税込）

牛ホホ肉の黒どて煮込み
770円（税込）

牛こてっちゃんの白もつ煮込み
660円（税込）
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