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	食べログ日本1位・ミシュラン掲載の『400℃ PIZZA』が関西初上陸。2025年12月、京都・御所付近にオープン​岡山で誕生し、東京でも行列を生んだ“400℃ PIZZA（ヨンヒャクド ピッツァ）”。品川店は最⼤6時間待ち、神楽坂店は予約開始2秒で満席となった一口で心が動く“ふわ・もち・じゅわ”の唯一無二のピッツァが京都に。​​株式会社ヨンヒャクド（本社：東京都新宿区／代表取締役：坪岡章仁）は、岡山発・食べログピッツァ部門“日本1位”を獲得し、岡山・神楽坂・品川・下北沢で最大6時間待ちの行列を生む人気ピッツェリア「400℃ PIZZA」の関西エリア初となる新店舗 「400℃ PIZZA KYOTO（ヨンヒャクド ピッツァ キョウト）」 を2025年12月下旬、京都・丸太町にオープンいたします。 
	わたしたち「400℃ PIZZA」について 
	築100年の町屋を改修し、どこにもないひと皿を、”400℃ PIZZA KYOTO”で。 
	■ 京都店限定メニューも登場 
	店舗概要 

