
いちごの生産量が1968年から56年連続日本一（※）を誇る「いちご王国・栃木」。今回のアンテナショップ

では、これから旬を迎えるいちごに焦点を当てて商品を用意しています。生鮮いちごをはじめ、いちごを

使った菓子やジャムなどいちごを中心とした約35種類の特産品をそろえています。

■イベント詳細

名 称 ： 栃木県期間限定アンテナショップ「 『いちご王国・栃木』Christmas Special 5 days! 」

期 間 ： 2025年12月17日（水）～21日（日） 各日10:00～20:00

場 所 ： 近鉄百貨店 あべのハルカス近鉄本店 2階 「ウエルカムガレリア」

（大阪市阿倍野区阿倍野筋1-1-43）

内 容 ： ①特産品の販売

・いちご、土産菓子、関東・栃木レモン等 約35種類

②販促イベント

・ 関西の有名シェフとコラボしたいちごスイーツの販売（期間中連日販売）

③観光PR

・観光パンフレットの配布

④購入者アンケート等

栃木県は2025年12月17日(水)～21日（日）の5日間、期間限定アンテナショップ「『いちご王国・栃木』

Christmas Special 5 days!」を近鉄百貨店 あべのハルカス近鉄本店 2階 「ウエルカムガレリア」で実施

します。これから旬を迎える栃木県産いちごや関西の有名シェフが考案したいちごスイーツなどを販売

し、大阪のみなさまに「いちご王国・栃木」の魅力を発信します。
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いちご生産量56年連続日本一の栃木県が「いちご王国」の魅力を発信！

栃木県アンテナショップが「あべのハルカス」に期間限定オープン
12/17（水）～21（日）、関西の有名シェフとコラボしたいちごスイーツも販売
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■5日間限定！栃木県産いちごを使ったコラボスイーツが登場

今回の目玉は、関西の有名シェフとコラボしたイベント限定のいちごスイーツです。大阪・十三の「パリ

ジーノ アンド アトリエ ドゥ ママン」の今西克彦シェフ、梅田の「ヒルトン大阪」の百田利治シェフ、神戸の

「メゾンムラタ」の村田圭吾シェフの3名に、栃木県産いちごを使ったスイーツを考案いただきました。こ

の機会に、ここでしか食べられないプレミアムなスイーツをお楽しみください。

※農林水産省 作況調査（野菜） 令和5年産確報

過去開催の様子（2024年）過去開催の様子（2023年） 有名シェフとコラボしたいちごスイーツ

◆ 取材についてのお問合せ先 ◆
・栃木県農政部経済流通課 担当 ＝濱田 西川

電話 ＝ 028-623-2298 メール ＝ brand-senryaku@pref.tochigi.lg.jp
・栃木県大阪センター 電話 ＝ 06-6314-6123



貴社媒体での掲載のご検討をお願い申し上げます。ご不明な点がございましたらお気軽にお尋ね下さい。

関西圏における栃木県の認知度向上を目指し、2018年7月に大阪センターを設立しました。特産品の
販売を通して栃木県の魅力を発信することを目的に、2021年9月より毎年、大阪市内で期間限定アン
テナショップを実施しています。

■販売商品 （価格はいずれも税込価格となります）

【コラボスイーツ（5種類）】

【特産品】

※写真はイメージです

初恋糖（1,512円）
フリーズドライしたとちおとめを贅
沢に使った色鮮やかなグラ
ニュー糖。紅茶に入れるとフレー
バーティーとしても楽しめます。

■関西圏における栃木県の広報活動について

関東・栃木レモン
（200ml151円、500ml291円）

恋するいちご
（5個入り756円、10個入り1,512円）

約60年愛される栃木県民
のソウルドリンク。レモン風
味の懐かしい乳飲料です。

サクッとした食感のフリーズドラ
イしたとちおとめをホワイトチョコ
レートでコーティングしました。

バーチャミ（各789円）
ホットミルクに入れて溶かすと、
とちおとめの香りと味を楽しめる
ホットチョコレートに。ビター、ホ
ワイト、キャラメルの3フレーバー。

HOROHORON
（8個入り756円、16個入り1,512円）

とちあいか 生パック 1,280円
スカイベリー 生パック 1,280円

食べ比べ2パック 2,500円
ハート形の断面の「とちあいか」、
大きい・美しい・美味しいの三拍
子揃った「スカイベリー」。

スペインの伝統菓子「ポルボロ
ン」から着想を得た、優しい食感
の焼き菓子。とちあいかを使用。

御用邸の花（1,481円）
自家農園の完熟いちごを使った
クリームをクッキーで挟みました。
着色料を使用せず、自然のまま
の澄んだピンク色が特徴です。

わたおとめ（501円）
とちおとめフレーバーの綿菓子。
パッケージ裏面には、栃木県内
の観光情報の二次元コードも付
いています。

大阪・十三「パリジーノ アンド アトリエ ドゥ ママン」

今西克彦シェフ

ガレット・デ・ロアコンクール日本一のパイ生地の技

術を詰め込んだ逸品。

栃木県産とちあいか🄬フィユテ・オ・フレーズ 864円

大阪・梅田「ヒルトン大阪」 百田利治シェフ

2種類の生クリームといちごの酸味が溶け合います。

（左）クリスマスストロベリークリーム（12cm）5,500円

いちごを巨大にしたようなインパクト抜群。ムース、

ジュレ、果肉のとちあいかを贅沢に味わえます。

（右）栃木県産とちあいか🄬イチゴケーキ 1,600円

神戸「メゾンムラタ」 村田圭吾シェフ

クロワッサン生地にカスタードクリームと生クリーム、

とちあいかとピスタチオで仕上げました。

（左）栃木県産とちあいか🄬ステックフレーズ 864円

全粒粉のクロワッサン生地をチーズケーキ仕立てに。

とちあいかといちごのピューレを合わせました。

（右）栃木県産とちあいか🄬チーズケーキ 735円
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