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ピッツァフォルトゥーナ

関西ではまだ珍しい“揚げピザ”を主力としたイタリアンレストラン「ピッツァフォ

ルトゥーナ」(代表：古川理一、所在地：大阪都島区)は、春のお花見シーズンをよ

り楽しんでいただきたいという想いから、“片手で食べられる新感覚ピザ”を開発し

ました。毛馬桜之宮公園から徒歩10分の立地を活かし、お花見散策のおともとして

テイクアウト販売を行います。

■お花見にちょうどいい“片手でグルメ”
揚げたての生地は外はサクッと、中はもっちり。歩きながらでも、レジャーシートの上でも

食べやすいサイズ感に仕上げました。春限定フレーバーは2種類（桜の塩漬けをアクセント

にしたほんのり甘じょっぱい味わいのさくらハニーチーズ、春野菜のほろ苦さがくせになる

桜エビと菜の花）中からチーズがとろけて、気分をアゲてく春の一品です。

報道関係者各位

毛馬桜ノ宮公園徒歩10分。

気分アゲてく、片手で食べる「さくら揚げピザ」春限定発売
大阪・桜ノ宮のイタリアン「ピッツァフォルトゥーナ」は、

3月20日春分の日に春限定の「さくら揚げピザ」を発売いたします

大阪／お花見グルメ／春限定

■ 桜スポット徒歩圏内の立地
お店から・毛馬桜ノ宮公園徒歩10分・造幣局 桜の通り抜け徒歩22分・大阪城公園 環状線徒歩２駅



【通販について】

【販売概要】

本商品は3月上旬よりオンラインストアでも先行販売を開始いたします。お花見に出

かけられない方にも、ご自宅で春を楽しめる冷凍セットをご用意しています。

全国各地へ揚げピザを届けたいという想いのもと、通信販売にも力を入れています。

ピッツァフォルトゥーナについて

関西ではまだ珍しい“揚げピザ”を名物にしている「ピ
ッツァフォルトゥーナ」は、夫婦2人で営む小さなイ
タリアンレストランです。店名の「フォルトゥーナ
（fortuna）」はイタリア語で“幸運・幸せ”という意
味。料理を通して、日常の中に小さな幸せを届けたい
という想いを込めて名付けました。2018年に大阪・都
島で開店。コロナ禍で余った食材が廃棄されそうにな
った経験をきっかけに、「お店の味と想いを残したい」
という思いから2023年にオンラインストアも立ち上げ
ました。現在は店舗営業とあわせ、テイクアウトや通
販を通して揚げピザの魅力を発信しています。

《プレスリリースについてお問合せ》

ピッツァフォルトゥーナ　担当：古川 Tel: 070-1819-6135

商品名：さくらハニーチーズの揚げピザ、桜エビと菜の花の揚げピザ
販売価格：各 980円 (税込)
販売期間：桜の開花予想に合わせ3月20日～4月上旬頃
販売形式：店頭テイクアウト中心 （通販は冷凍にて販売）

【店舗情報 】 店名：ピッツァフォルトゥーナ
所在地：大阪府大阪市都島区都島本通2丁目9−14
アクセス：大阪メトロ谷町線「都島駅」2番出口より徒歩3分
 JR大阪環状線「桜ノ宮駅」東口より徒歩7分
営業時間：17:00〜22:00（不定休）
ホームページ
https://www.pizza-fortuna.jp/
Instagram
https://www.instagram.com/pizza_fortuna/

さくらハニーチーズの揚げピザ 桜エビと菜の花の揚げピザ


