
話題の「タイムアウトマーケット大阪」に初のタイ料理店が登場！

タイ政府公認レストラン「クンテープ」6/18（木）オープン
タイの定番屋台飯「カオケン」や万博提供メニュー、マンゴー丸ごと1個使ったスイーツも

プレスリリース

新店舗/大阪/タイムアウトマーケット
2026年6月8日

株式会社クンテープ

報道関係各位

＜報道関係のお問い合わせ＞ ご不明点はお気軽にお尋ねください
株式会社クンテープ 担当：川北 TEL：090-7435-0088 E-mail:kawakita@krungtep.co.jp

タイ政府公認レストランを運営する株式会社クンテープ（本社：大阪市中央区高津3、代表取締役：川北昌紀）は6月18
日（木）、タイ料理店「クンテープ タイムアウトマーケット大阪店」をグラングリーン大阪南館（大阪市北区大深町5-
54）地下1階 「タイムアウトマーケット大阪」にオープンします。

タイムアウトマーケット大阪 ずらりと並ぶおかずから好きなものを選べる屋台飯「カオケン」

■タイ料理でタイムアウトマーケット大阪を盛り上げる!

「クンテープ」は、1992年に大阪・日本橋で創業したタイ人シェフが腕を振るうタイ国政府認定のタイ料理レストラ

ンです。今回、大阪うめきたエリアの商業施設「グラングリーン大阪」南館に位置するフード＆カルチャーマーケット

「タイムアウトマーケット大阪」に出店いたします。

ランチタイム（11時～15時）は、クンテープ初の取り組みとして、周辺で働く方をターゲットにタイの定番屋台飯

「カオケン」をご用意。店頭に並ぶガパオライス、パッタイ、カオマンガイ、グリーンカレーなど約6種類のおかずから

好みのものをチョイスいただき、その場でご飯の上に盛り付け。ライブ感のある演出で食欲をそそります。価格は、

1種類1,210円、2種類1,540円、3種類1,870円と、おかずの種類に応じて変動。既に調理したおかずから好きなものを選

べるため、忙しいビジネスパーソンへのタイパ・コスパランチとして最適です。

このほか、ディナーやお酒のアテにも最適な本格タイ料理をアラカルトでご用意。ラインナップは、「生春巻き」や青

パパイヤのサラダ「ソムタム」、「トムヤムクン」など約10種類。「ガパオ・パッタイセット」や「パッタイ・カオマン

ガイセット」「ガパオ・カオマンガイセット」など、大阪・関西万博でも好評だった定番タイ料理の2種類をお得に楽し

めるセットメニューもご提供します。

梅田のカフェ難民を救うスイーツメニューもご用意。多い時は一日で50食を売り上げたこともある人気メニュー「もち

米とマンゴーのココナッツミルクかけ」のほか、「揚げバナナとココナッツアイス」や「タイ式フルーツポンチ」などを

ラインナップ。マンゴージュースやマンゴーラッシーなどオリジナルドリンクとともに、カフェタイムをゆっくりとお楽

しみいただけます。

大阪の中心地に位置するタイムアウトマーケット大阪で、シーンを問わずタイ料理をお楽しみいただければと思います。

■メディア内覧会のご案内■

日 時：2026年6月17日（水）12時～20時のお好きなタイミングでご来店いただけます

内 容：店舗・料理撮影、業態・メニュー説明、試食のご提供、担当者インタビューなど

会 場：クンテープ タイムアウトマーケット大阪店

（大阪市北区大深町5-54 グラングリーン大阪南館 地下1階 タイムアウトマーケット大阪）

※誠にお手数ではございますが、ご取材いただけます場合は6月16日（火）15時頃までに

①媒体名、②お名前、③ご来店時間、④ご来店人数を明記の上、 kawakita@krungtep.co.jpへ

ご一報のください。

mailto:kawakita@krungtep.co.jp


■メニューのご紹介（一部）

パッタイ
1,210円

お米で作った麺を使うタイ式焼きそば。
ナッツの香ばしさとレモンの酸味が

アクセント。

ガパオ・パッタイセット
1,870円

大阪・関西万博で累計約2万5000食
以上を売り上げた、定番タイ料理を

一度に楽しめるお得な相盛りセットです。

トムヤムクン唐揚げ
1,210円

トムヤムクン風の下味をつけた
鶏肉をさくさく衣で上げた

ご飯がすすむ一品。

■店舗概要

名 称：クンテープ タイムアウトマーケット大阪店

住 所：大阪市北区大深町5-54 グラングリーン大阪南館 地下1階

タイムアウトマーケット大阪

営業時間：11時～23時（L.O.22時）

定 休 日 ：施設に準ずる

※価格は全て税込み

【カオケン】（11時～15時限定）

タイ語で「ぶっかけ飯」「おかずのせごはん」を意味する「カオケン」。タイの学食や屋台でよくみられるスタイルで、

店頭に並べられたおかずから好みのものをごはんに乗せて楽しめます。当店では、日替わりのおかず約6種類とともに

ご用意します。

・価格 おかず1種類 1,210円

おかず2種類 1,540円

おかず3種類 1,870円

・おかずメニュー例

ガパオライス、パッタイ、カオマンガイ、グリーンカレー、

マッサマンカレー、豚肉のレッドカレー炒め、

鶏肉のオイスターソース炒め、豚肉のレモングラス炒め、

シーフードの春雨炒め など

【フード】

タイ人シェフが腕を振るう本格タイ料理は、アラカルトで約10種類をご用意。大阪・関西万博「大阪のれんめぐり～

食と祭のEXPO～」でも好評だった定番タイ料理を一度で2種類たのしめるお得な相盛りセットもご用意しています。

【スイーツ】

もち米とマンゴーのココナッツミルクかけ
1,980円（7月中旬まで販売）

濃厚な甘さのマンゴーを丸ごと1個使用。
ハーブ、ココナッツ、マンゴーの3種の甘

いもち米もアクセントに。

揚げバナナとココナッツアイス
770円

サクサクほくほくの揚げバナナとひん
やり冷たいココナッツアイスの

組み合わせが病みつき。
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店頭に日替わりおかず約6種が並ぶ

タイ式フルーツポンチ
800円

ココナッツミルクにタピオカやジャッ
クフルーツをたっぷり加え、マンゴー

アイスをトッピングしました。
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